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Bruschetta-Wickel mit Stracciatella von der Burrata, 
Birnen-Chutney und Rohessspeck

Sülze von der Entenbrust auf Rote-Bete-Carpaccio
Gebratene Waldpilze und Zitronenmousseline

Seeteufel im Kräutermantel 
auf grünem Erbsenrisotto, 

mit Chorizo parfümiert

Süßländer Spanferkelbäcken 
und Ochsenbackepraline

Kartoffelkrapfen, Edamame-Bohnen, 
marinierte Kumquats

Kugel von der Tonkabohne im Himbeermantel
mit Kürbiskern-Parfait


