
 
 

Herzlich willkommen 
 

 
 

Die Dokumentation über die in den Speisen enthaltenen Allergene stellen wir 
Ihnen gerne zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

We will gladly provide the documentation about the allergens contained in the 
food upon request. Please contact our service staff.  



 

UNSER MENÜ DES MONATS 
OUR MENU OF THE MONTH 

 
LAUCHCREMESUPPE 

Brotcroûtons 

LEEK CREAM SOUP 
Croutons 

 
 

HÄHNCHENBRUSTFILET 
Avocado-Püree | Frittierter Rucola | Rahmsoße | 

Salat vom Buffet 

CHICKEN BREAST FILLET 
Avocado puree | Fried arugula | cream sauce | Salad from the buffet 

 
oder 

 

PENNE VERDURA 

in feinem Gemüseragout 

PENNE VERDURA 
in a fine vegetable ragout 

 
 

CRÈME BRÛLÉE MIT ROHRZUCKER FLAMBIERT 
Fruchtpüree | Frische Beeren 

CRÈME BRÛLÉE FLAMBÉED WITH CANE SUGAR 

Fruit puree | Fresh berries 
 
 

Menüpreis klassisch € 35,50 
Menüpreis vegetarisch € 29,50 



 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 

BURRATA AUS DER KUHMILCH 
Tomaten-Basilikum-Chutney | Geröstetes Weißbrot | 
Pinienkerne 

BURRATA FROM COW MIILK 

Tomato basil chutney | Roasted white bread | Pine nuts 

€ 14,50 

  

AVOCADOMUS 
Gebackener Camembert | Preiselbeer-Limettensauce 

AVOCADO PUREE 
Baked Camembert | Cranberry lime sauce 

€ 12,50 

  

RINDER-CARPACCIO 
Rucola | Gorgonzola | Balsamico 

BEEF CARPACCIO 
Arugula | Gorgonzola | Balsamic 

€ 16,50 

  

SALAT VOM BUFFET 

SALAD FROM THE BUFFET 

€ 7,50 



 

SUPPEN 
SOUPS 

 

LAUCHCREMESUPPE 
Brotcroûtons 

LEEK CREAM SOUP 
Croutons 

€ 6,50 

  

ROTE-BETE-SUPPE 
Apfelespuma 

BEETROOT SOUP 
Apple foam 

€ 6,50 

  

TOMATENESSENZ 
Grissini 

TOMATO ESSENCE 
Grissini 

€ 6,50 

 
  



 

SALATE 
SALADS 

 

SAISONALER MISCHSALAT 
mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten 

SEASONAL MIXED SALAD 
with various leaf and raw vegetable salads 

€ 9,90 

  

wahlweise mit: 
 

 

IN CREME DE CASSIS GEBRATENES 
HÄHNCHENBRUSTFILET 

CHICKEN BREAST FILLET FRIED IN CREME DE CASSIS 

+ € 6,50 

  

ROASTBEEF-STREIFEN 

ROASTBEEF SLICES 

+ € 8,50 

  

SCAMPI 

SCAMPI 

+ € 9,50 

 

  



 

VEGETARISCHE GERICHTE 

VEGETARIAN DISHES 
 

VEGANE LINSEN-BOLOGNESE 
an Gemüse-Spaghetti 

VEGAN LENTIL BOLOGNESE 
with vegetable spaghetti 

€ 14,50 

  

PENNE VERDURA 

in feinem Gemüseragout 

PENNE VERDURA 
in a fine vegetable ragout 

€ 14,50 

  

SELLERIE-SCHNITZEL 
Kartoffelpüree | Geschmorte Zwiebeln 

CELERY SCHNITZEL 
Mashed potatoes | Braised onions 

€ 15,50 

  



 

HAUPTGERICHTE 
MAIN DISHES 

 

RINDERRUMPSTEAK MIT FETTRAND 
Pommes frites | Salat vom Buffet 

BEEF RUMP STEAK WITH FAT EDGE 

French fries | Salad from the buffet 

€ 29,90 

  

SCHWEINEFILET 
Rosmarinkartoffeln | Mediterranes Grillgemüse |  
Chips aus der Topinambur 

PORK FILLET 
Rosemary potatoes | Mediterranean grilled vegetables | 
Sunchoke chips 

€ 27,50 

  

HÄHNCHENBRUSTFILET 
Avocado-Püree | Frittierter Rucola | Rahmsoße |  
Salat vom Buffet 

CHICKEN BREAST FILLET 
Avocado puree | Fried arugula | cream sauce | Salad from the buffet 

€ 22,50 

  

KALBSFILET AN KALBSJUS 
Kartoffelpüree | Salat vom Buffet 

VEAL FILLET WITH VEAL JUS 
Mashed potatoes | Salad from the buffet 

€ 32,50 

 

  



 

FISCHGERICHTE 
FISH DISHES 

 

LACHS TERIYAKI 
auf geschwenkten Gemüse-Spaghetti 

SALMON TERIYAKI 
on tossed vegetable spaghetti 

€ 24,50 

  

GEGRILLTER HEILBUTT 
Pastinaken-Püree | Mediterranes Grillgemüse |  
Hummer-Safransauce 

GRILLED HALIBUT 
Parsnip puree | Mediterranean grilled vegetables | 
Lobster saffron sauce 

€ 26,50 

  



 

FÜR UNSERE BALD GROßEN GÄSTE 
FOR OUR SOON TO BE TALL GUESTS 

 

POPEYE 
Fischstäbchen | Kartoffelpüree 

POPEYE 
Fish fingers | Mashed potatoes 

€ 6,50 

  

FARMER YUMIS 
Pommes-Teller 

FARMER YUMIS 
French fries 

€ 4,50 

  

CHICKEN RUN 
Chicken Nuggets | Pommes frites 
 

CHICKEN RUN 
Chicken nuggets | French fries 

€ 7,50 

  



 

DESSERT 
DESSERT 

 

LILLET-WILD-BERRY-PARFAIT 
mit Schokoladen-Nuss-Brownie 

LILLET WILD BERRY PARFAIT 
with chocolate nut brownie 

€ 12,90 

  

CRÈME BRÛLÉE MIT ROHRZUCKER FLAMBIERT 
Fruchtpüree | Frische Beeren 

CRÈME BRÛLÉE FLAMBÉED WITH CANE SUGAR 

Fruit puree | Fresh berries 

€ 9,90 

  

GEMISCHTES EIS (3 KUGELN) 
Verschiedene Sorten 

MIXED ICE CREAM  

Different flavors  

€ 5,50 

 

 
  



 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
SOFT DRINKS 

 
Selters Mineralwasser – Classic / Leicht / Naturell 0,25 l € 2,50 
 0,70 l € 6,50 

Coca-Cola1, Coke light1, Coke Zero1, Fanta Orange1, Sprite,  0,20 l € 2,50 
 0,40 l € 4,50 

Hachenburger Kalter Kaffee 0,33 l € 3,30 

Saftschorle 0,20 l € 2,50 
 0,50 l € 4,50 

Apfelsaft, Orangensaft 0,20 l € 2,50 

Traubensaft, Sauerkirschnektar, Bananennektar, 
Johannisbeernektar, Tomatensaft 

0,20 l € 2,50 

Schweppes Tonic Water2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Bitter Lemon2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Ginger Ale 0,20 l € 2,60 

 
 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN 
 
Wassermelone-Minze, Maracuja-Limette, Waldfrucht 0,30 l € 5,50 

 
 
1 enthält Farbstoffe | 2chininhaltig 

  



 

BIERE 
BEERS 

 

BIERE VOM FASS 

Hachenburger Pils 0,2 l € 2,20 
 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Weizen 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Zwickel 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Helles 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Westerwald Bräu 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Radler 0,3 l € 3,30 

Cola-Bier 0,3 l € 3,30 

 
 

BIERE AUS DER FLASCHE 

Hachenburger Weizen alkoholfrei 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Hachenburger Radler alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Paulaner Weizen dunkel 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Malzbier 0,33 l € 3,30 

 



 

HEIßGETRÄNKE 
HOT BEVERAGES 

 
Tasse Kaffee € 2,50 

Kännchen Kaffee € 4,50 

Tasse entkoffeinierter Kaffee € 2,50 

Kännchen entkoffeinierter Kaffee € 4,50 

Tasse Tee – Bitte erfragen Sie unsere Sorten € 2,20 

Kännchen Tee € 3,90 

Heiße Schokolade € 2,80 

Espresso € 2,30 

Cappuccino € 3,00 

Milchkaffee € 3,00 

Latte Macchiato € 3,00 

 
 


