
 
 

Herzlich willkommen 
 

 
 

 
VEGETARISCH 
VEGETARIAN  

VEGAN 
VEGAN  

GLUTENFREI 
GLUTEN-FREE  

LAKTOSEFREI 
LACTOSE-FREE 

 
Einige Gerichte können alternativ vegan zubereitet werden. 

Die Dokumentation über weitere in den Speisen enthaltenen Allergene stellen 
wir Ihnen gerne zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

We will gladly provide the documentation about further allergens contained in the 
food upon request. Please contact our service staff. 

  



 

 SUPPEN & VORSPEISEN 
SOUPS & STARTERS 

 

 

GERAUCHTE SÜßKARTOFFEL-CREMESUPPE 
Wildkräutersalat | Croûtons 

SMOKED SWEET POTATO CREAM SOUP 
Wild herb salad | croutons 

  € 9,90 

   

FRANZÖSISCHE ZWIEBELSUPPE 

FRENCH ONION SOUP 

 € 8,50 

   

KALT TRANCHIERTE SCHEIBEN  
AUS DEM KALBSRÜCKEN 
Portweinfeigen | Wildkräutersalat 

COLD SLICES FROM THE VEAL LOIN 
Port wine figs | wild herb salad 

 € 16,50 

  



 

SALATE 
SALADS 

 
MARINIERTER FELDSALAT 
Gebackener Honig-Ziegenkäse | Kräutercroûtons | 
Gerösteter Sesam 

MARINATED LAMB'S LETTUCE 
Baked honey goat cheese | herb croutons | roasted sesame seeds 

  € 16,50 

   

MARINIERTER WILDKRÄUTERSALAT 
Sautierte Kürbiswürfel | Geröstete Kürbiskerne | 
Kürbiskernöl 

MARINATED WILD HERB SALAD 
Sautéed pumpkin cubes | roasted pumpkin seeds | pumpkin seed oil 

  € 14,50 

   

SALAT VOM BUFFET 

SALAD FROM THE BUFFET 

 € 7,50 

 
 

VEGETARISCHE GERICHTE 

VEGETARIAN DISHES 
 

GEBACKENER HONIG-ZIEGENKÄSE 

Kürbiscreme | Feldsalat | Kartoffelchips 

BAKED HONEY GOAT CHEESE 
Pumpkin cream | lamb's lettuce | potato chips 

 € 20,50 

 



 

VEGANE GERICHTE 
VEGAN DISHES 

 
STEINPILZRISOTTO AUS DEM LANGKORNREIS 
Wildkräutersalat | Parmesanschaum 

PORCINI MUSHROOM RISOTTO  
MADE WITH LONG-GRAIN RICE 
Wild herb salad | parmesan foam 

  € 22,50 

   

ROTE-BETE-GNOCCHI 

Muskat-Velouté | Kürbiscreme | Honig-Kürbiswürfel 

BEETROOT GNOCCHI 
Nutmeg velouté | pumpkin cream | honey-glazed pumpkin cubes 

 € 21,50 

 
 

FISCHGERICHTE 
FISH DISHES 

 
GEGRILLTE SEPIATUBEN 
Schwarze Tagliatelle | Zitronensauce | Salat vom Buffet 

GRILLED CUTTLEFISH 
Black tagliatelle | lemon sauce | salad from the buffet 

  € 29,50 

 
 

 

GEGRILLTER ST. PIERRE (PETERSFISCH) 
Süßkartoffelpüree | Wildkräutersalat | Salz-Popcorn 

GRILLED PETERFISH 
Sweet potato purée | wild herb salad | salted popcorn 

 € 29,50 

 



 

FLEISCHGERICHTE 
MEAT DISHES 

 
PARKHOTEL SMASH BURGER DELUXE 
100% Rindfleisch | Cheddar | Hausgemachte BBQ-Sauce | 
Cole Slaw | Onion Rings | Steakhouse Fries 

PARKHOTEL SMASH BURGER DELUXE 
100% beef | cheddar | homemade BBQ sauce | cole slaw | onion rings | 
steakhouse fries 

 € 26,50 

   

GEGRILLTES ENTRECOTE (250g) 
Kräuterbutter | Steakhouse Fries | Salat vom Buffet 

GRILLED ENTRECOTE  
Herb butter | steakhouse fries | salad from the buffet 

 € 34,50 

   

HÄHNCHEN-KOKOS-CURRY 
Basmatireis | Wokgemüse | Salat vom Buffet 

CHICKEN COCONUT CURRY 
Basmati rice | wok vegetables | salad from the buffet 

 € 24,50 

   

BBQ LION RIB – GESCHMORTE RINDERRIPPE 
Cole Slaw | Steakhouse Fries | Onion Rings 

BBQ LION RIB 
Cole slaw | steakhouse fries | onion rings 

 € 32,50 

 

  



 

FÜR UNSERE BALD GROßEN GÄSTE 
FOR OUR SOON TO BE TALL GUESTS 

 
PASTA IN TOMATENSAUCE 

PASTA IN TOMATO SAUCE 

€ 7,50 

  

PANIERTE HÄHNCHENTEILE 
mit Pommes frites 

BREADED CHICKEN PIECES 
with French fries 

€ 8,50 

  

PANIERTE GEMÜSE-DINOS 
mit Pommes frites 
 

BREADED VEGGIE DINOS 
with French fries 

€ 8,50 

 

DESSERT 
DESSERT 

 
KÜRBIS-PANNACOTTA 
Apfel-Zimt-Ragout | Karamell-Kürbiskerne 

PUMPKIN PANNACOTTA 
Apple and cinnamon ragout | caramelized pumpkin seeds 

 € 9,90 

   

BLUTORANGEN-MOUSSE 
Nuss-Sandkuchen-Erde | Pistaziencreme 

BLOOD ORANGE MOUSSE 
Nut sand cake base | pistachio cream 

 € 10,90 



 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
SOFT DRINKS 

 
Selters Mineralwasser – Classic / Leicht / Naturell 0,25 l € 2,50 
 0,70 l € 6,50 

Coca-Cola1, Coke light1, Coke Zero1, Fanta Orange1, Sprite 0,20 l € 2,50 

 0,40 l € 4,50 

Hachenburger Kalter Kaffee 0,33 l € 3,30 

Saftschorle 0,20 l € 2,50 
 0,50 l € 4,50 

Apfelsaft, Orangensaft 0,20 l € 2,50 

Traubensaft, Sauerkirschnektar, Bananennektar, 
Johannisbeernektar, Tomatensaft 

0,20 l € 2,50 

Schweppes Tonic Water2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Bitter Lemon2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Ginger Ale 0,20 l € 2,60 

 
 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN 
 
Wassermelone-Minze, Maracuja-Limette, Waldfrucht 0,30 l € 5,50 

 
 
1 enthält Farbstoffe | 2chininhaltig 

  



 

BIERE 
BEERS 

 

BIERE VOM FASS 

Hachenburger Pils 0,2 l € 2,20 
 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Weizen 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Zwickel 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Helles 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Westerwald Bräu 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Radler 0,3 l € 3,30 

Cola-Bier 0,3 l € 3,30 

 
 

BIERE AUS DER FLASCHE 

Hachenburger Weizen alkoholfrei 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Hachenburger Radler alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Paulaner Weizen dunkel 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Malzbier 0,33 l € 3,30 

 



 

HEIßGETRÄNKE 
HOT BEVERAGES 

 
Tasse Kaffee € 2,50 

Kännchen Kaffee € 4,50 

Tasse entkoffeinierter Kaffee € 2,50 

Kännchen entkoffeinierter Kaffee € 4,50 

Tasse Tee – Bitte erfragen Sie unsere Sorten € 2,20 

Kännchen Tee € 3,90 

Heiße Schokolade € 2,80 

Espresso € 2,30 

Cappuccino € 3,00 

Milchkaffee € 3,00 

Latte Macchiato € 3,00 

 
 


