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HERZLICH WILLKOMMEN

VEGETARISCH VEGAN GLUTENFREI @ LAKTOSEFREI

VEGETARIAN VEGAN GLUTEN-FREE LACTOSE-FREE

Einige Gerichte konnen alternativ vegan zubereitet werden.
Die Dokumentation iber weitere in den Speisen enthaltenen Allergene stellen
wir lhnen gerne zur Verfligung. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal.

We will gladly provide the documentation about further allergens contained in
the food upon request. Please contact our service staff.



PINSA-SPEZIAL
PINSA SPECIAL

Pinsa-Variationen — perfekt fiir die warmen Tage auf der Terrasse!

PINSA SERRANO €17,50
Serrano-Schinken, marinierter Rucola und gehobelter
Parmesan

PINSA SERRANO

Serrano ham, marinated rocket and grated Parmesan cheese

PINSA CABRESE V) €16,50

Kuhmilchburrata und marinierte Krautertomaten

PINSA CABRESE

Cow milk burrata and marinated herb tomatoes

PINSA PFIFFERLING W& €18,50

Geschwenkte Pfifferlinge, marinierter Feldsalat
PINSA CHANTERELLE

Sauted chanterelles, marinated lamb's lettuce



VORSPEISEN
STARTERS

BURRATA AUS DER KUHMILCH )
mit geriebener gefrorener Tomate, frischem Basilikum und
Olivenol

BURRATA FROM COW MILK

with grated frozen tomato, fresh basil and olive oil

BRUSCHETTA AUF GEROSTETEM WEIRBROT )

Pinienkerne und geriebener Parmesan

BRUSCHETTA ON ROASTED WHITE BREAD

Pine nuts and parmesan

GURKENKALTSCHALE ®©\ @

Frisch und kalt, mit Dill verfeinert

CUCUMBER COLD DISH
Fresh and cold, refined with dill

SALAT VOM BUFFET
SALAD FROM THE BUFFET

€13,50

€12,50

€7,50

€7,50



SUPPEN
SOUPS

RINDERBOUILLON @ @)

mit Gemuse Julienne
BEEF BOUILLON

with vegetable Julienne

€ 8,50



SALATE
SALADS

GEMISCHTER SALAT

mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten, Honig-Senf-
Dressing oder French Dressing

MIXED SALAD

with fresh raw and leaf salads, honey mustard dressing or French
dressing

wahlweise mit:

STREIFEN AUS DER RINDERHUFTE
BEEF STRIPS

RAUCHERLACHS
SMOKED SALMON

MOZZARELLAKUGELN UND CHERRYTOMATEN
MOZZARELLA BALLS AND CHERRY TOMATOES

€12,50

+€6,00

+€7,00

+€5,00



VEGETARISCHE & VEGANE GERICHTE
VEGETARIAN & VEGAN DISHES

BAKED CHEDDAR POTATO @ ) €15,50

mit mariniertem Feldsalat und Sauerrahmdip

BAKED CHEDDAR POTATO

with marinated lamb's lettuce and sour cream dip

PFIFFERLING-PASTA W @) €21,50

in Weifweinrahmsauce und eingelegten Krautertomaten

CHANTERELLE PASTA

in white wine cream sauce and pickled herb tomatoes



FLEISCHGERICHTE
MEAT DISHES

PARKHOTELSTEAK HANGING TENDER & €27,50
Delikatesse aus Argentinien, super saftig, bissfester als die

Edelteile und tiberragend im Geschmack

Mit Baked Cheddar Potato und Sour Cream, dazu

geschmorte Zwiebeln und Salat vom Buffet

PARKHOTEL STEAKHANGING TENDER

Delicacy from Argentina, superjuicy, firmer to the bite than the prime
cuts and outstanding in taste

With baked cheddar potato and sour cream, served with braised onions
and salad from the buffet

GEBRATENES RINDERHUFTSTEAK @ €28,50
MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN
Sauerrahmdip, Stf3kartoffel-Pommes und Salat vom Buffet

ROASTED BEEF STEAK WITH SAUTED CHANTERELLES

Sour cream dip, sweet potato fries and salad from the buffet

GEGRILLTES TOMAHAWK VOM DUROC-SCHWEIN ©@ €33,50
mit Steakhouse Fries und Rosmarin-Jus, dazu Salat vom

Buffet

GRILLED TOMAHAWK FROM DUROC PORK

with steakhouse fries and rosemary jus, salad from the buffet



FISCHGERICHTE
FISH DISHES

GEDAMPFTES SAIBLINGFILET & @ €28,50

auf Grillgemlse mit Zitronengrassauce und Basmatireis
STEWED SAMLET FILET

on grilled vegetables with lemongrass sauce and basmati rice

GEGRILLTES ZANDERFILET @ €29,50
auf mediterranem Grillgemiise, Stif3kartoffel-Pommes und
Zitronenmayonnaise

GRILLED PIKEPERCH FILET

on Mediterranean grilled vegetables, sweet potato fries and lemon
mayonnaise



FUR UNSERE BALD GROBEN GASTE
FOR OUR SOON TO BE TALL GUESTS

PASTA IN TOMATENSAUCE & @© €750
PASTA IN TOMATO SAUCE

PANIERTE HAHNCHENTEILE €8,50

mit Pommes frites
BREADED CHICKEN PIECES

with French fries

PANIERTE GEMUSE-DINOS V) €8,50

mit Pommes frites

BREADED VEGGIE DINOS

with French fries



DESSERT
DESSERT

HAUSGEMACHTES KIWI-EIS

mit Limetten-Sahne und Karamell-Pistazien
HOMEMADE KIWI ICE CREAM

with lime whipped cream and caramel pistachios

BLATTERTEIG-DESSERT GESCHICHTET MIT
PATISSERIE-CREME

dazu hausgemachtes Vanilleeis

PUFF PASTRY DESSERT WITH PATISERRIE CREAM

with homemade vanilla ice cream

FRUCHTIGER SORBETBECHER
FRUITY SORBET CUP

€ 8,50

€11,50

€ 8,50



ALKOHOLFREIE GETRANKE
SOFT DRINKS

Selters Mineralwasser—Classic/ Leicht / Naturell 0,251 €2,50
0,701 €6,50
Coca-Cola’, Coke light', Coke Zero', Fanta Orange’, Sprite 0,201 €2,50
0,401 €4,50
Hachenburger Kalter Kaffee 0,331 €3,30
Saftschorle 0,20l €2,50
o,501 €4,50
Apfelsaft, Orangensaft 0,201 €2,50
Traubensaft, Sauerkirschnektar, Bananennektar, 0,201 €2,50

Johannisbeernektar, Tomatensaft

Schweppes Tonic Water? 0,201 €2,60
Schweppes Bitter Lemon? 0,201 €2,60
Schweppes Ginger Ale 0,201 €2,60
HAUSGEMACHTE LIMONADEN

Wassermelone-Minze, Maracuja-Limette, Waldfrucht 0,30/ €5,50

"enthilt Farbstoffe | *chininhaltig



BIERE
BEERS

BIERE VOM FASS

Hachenburger Pils

Hachenburger Weizen
Hachenburger Zwickel
Hachenburger Helles
Westerwald Brau

Radler

Cola-Bier

BIERE AUS DER FLASCHE

Hachenburger Weizen alkoholfrei
Hachenburger Alkoholfrei
Hachenburger Radler alkoholfrei
Paulaner Weizen dunkel

Hachenburger Malzbier

0,331
0,331
0,51

0,33/

€2,20
€3,30
€5,10

€3,30
€5,10

€3,30
€5,10

€3,30
€5,10

€3,30
€5,10

€3,30

€3,30

€5,10
€3,30
€3,30
€5,10

€3,30



HEIBGETRANKE
HOT BEVERAGES

Tasse Kaffee €2,50
Kannchen Kaffee €4,50
Tasse entkoffeinierter Kaffee €2,50
Kannchen entkoffeinierter Kaffee €4,50
Tasse Tee — Bitte erfragen Sie unsere Sorten €2,20
Kannchen Tee €3,90
Heif’e Schokolade €2,80
Espresso €2,30
Cappuccino €3,00
Milchkaffee €3,00

Latte Macchiato €3,00



