
 
 

Herzlich willkommen 
 

 
 

 
VEGETARISCH 
VEGETARIAN  

VEGAN 
VEGAN  

GLUTENFREI 
GLUTEN-FREE  

LAKTOSEFREI 
LACTOSE-FREE 

 
Einige Gerichte können alternativ vegan zubereitet werden. 

Die Dokumentation über weitere in den Speisen enthaltenen Allergene stellen 
wir Ihnen gerne zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 

We will gladly provide the documentation about further allergens contained in the 
food upon request. Please contact our service staff. 

  



 

 UNSERE MENÜEMPFEHLUNG 
OUR MENU RECOMMENDATION 

 
FRISCHE BRUSCHETTA 

auf hausgebackenem Brot mit eingelegten marinierten Cherrytomaten, frischem 
Basilikum und gehobeltem Parmesan 

FRESH BRUSCHETTA 
on home-baked bread with marinated cherry tomatoes, fresh basil 

and grated Parmesan cheese 

 
 

HÄHNCHENROULADE MIT RICOTTA-SPINATFÜLLUNG 
Frittierte Käse-Reisbällchen und Salat vom Buffet 

CHICKEN ROULADE FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH 
Fried cheese rice balls and salad from the buffet 

 
oder 

 

SPAGHETTI IM CHERRYTOMATEN-WEIßWEINSUD 
mit frisch gehobeltem Parmesan, frischem Rucola  

und gerösteten Pinienkernen 

SPAGHETTI IN CHERRY TOMATO WHITE WINE STOCK 
with freshly grated parmesan, fresh rocket and roasted pine nuts 

 
 

HAUSGEMACHTES JOGHURT-ERDBEEREIS 
mit frischem Minz-Erdbeerpüree, Erdbeeren und hausgebackenem Baiser 

HOMEMADE YOGHURT STRAWBERRY ICE CREAM 
with fresh mint and strawberry puree, strawberries and 

home-baked meringue 

 
 

Menüpreis klassisch € 34,50 
Menüpreis vegetarisch € 31,50 



 

SPARGEL 
ASPARAGUS 

 
SPARGELCREMESUPPE 
mit Spargeleinlage 

ASPARAGUS CREAM SOUP 

with asparagus garnish 

  € 8,50 

   

FRITTIERTER SPARGEL 
auf dünn geschnittenem Kalbsrücken und Grüner Soße 

FRIED ASPARAGUS 
on thinly sliced saddle of veal and green sauce 

 € 29,50 

   

PORTION SPARGEL MIT BUTTERKARTOFFELN 
Zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise 

PORTION OF ASPARAGUS WITH BUTTER POTATOES 
Melted butter or hollandaise sauce 

 € 19,50 

   

WEIßER SPARGEL MIT BUTTERKARTOFFELN 
Wahlweise Kochschinken oder Nussschinken, 
zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise 

WHITE ASPARAGUS WITH BUTTER POTATOES 
Cooked or cured ham, melted butter or hollandaise sauce 

 € 26,50 

   

GEGRILLTES LACHSFILET MIT WEIßEM SPARGEL 
Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter 

GRILLED SALMON FILET WITH WHITE ASPARAGUS 
Butter potatoes and hollandaise sauce or melted butter 

 € 39,50 

   

ZUCKERSPARGEL SAUTIERT MIT  
HAUSGEMACHTEM ERDBEEREIS 

SUGAR ASPARAGUS SAUTED WITH HOMEMADE 
STRAWBERRY ICE CREAM 

 € 11,50 



 

VORSPEISEN 
STARTERS 

 

FRISCHE BRUSCHETTA 
auf hausgebackenem Brot mit eingelegten marinierten 
Cherrytomaten, frischem Basilikum und gehobeltem 
Parmesan 

FRESH BRUSCHETTA 

on home-baked bread with marinated cherry tomatoes, fresh basil  
and grated Parmesan cheese 

  € 9,50 

   

GEBACKENER CAMEMBERT 
auf frischem knackigem Romanasalat, Preiselbeerdressing 
und gerösteten Pinienkernen 

BAKED CAMEMBERT 
on fresh crispy romaine lettuce, cranberry dressing and  
roasted pine nuts 

 € 12,50 

   

SALAT VOM BUFFET 

SALAD FROM THE BUFFET 

 € 7,50 



 

SUPPEN 
SOUPS 

 

PARMESAN-TRÜFFELCREMESUPPE 
mit ausgelassenen Chorizostreifen 

PARMESAN TRUFFLES CREAM SOUP 
with strips of chorizo 

 € 8,50 

   

ERBSEN-LIMETTENCREMESUPPE 
mit Kokosmilch 

PEA AND LIMETTE CREAM SOUP 
with coconut milk 

  € 7,50 

 
  



 

SALATE 
SALADS 

 

FRISCHER KNACKIGER GEZUPFTER ROMANASALAT 
mit frischem Rohkostgemüse und erfrischendem Limetten-
Joghurtdressing 

FRESH PICKED ROMAN SALAD 
with fresh raw vegetables and a refreshing lime and yoghurt dressing 

 € 13,50 

   

wahlweise mit: 
 

  

GEGRILLTEN ROASTBEEFSTREIFEN 

GRILLED ROASTBEEF STRIPS  

 + € 6,00 

   

GEGRILLTEN KAMMMUSCHELN 

GRILLED SCALLOPS 

 + € 8,00 

   

LECKEREM BLAUSCHIMMELKÄSE 

DELICIOUS BLUE CHEESE 

 + € 4,00 

 

  



 

VEGETARISCHE GERICHTE 

VEGETARIAN DISHES 
 

SPAGHETTI IM CHERRYTOMATEN-WEIßWEINSUD 
mit frisch gehobeltem Parmesan, frischem Rucola und 
gerösteten Pinienkernen 

SPAGHETTI IN CHERRY TOMATO WHITE WINE STOCK 
with freshly grated parmesan, fresh rocket and roasted pine nuts 

  € 15,50 

   

TORTELLINI IN 4-KÄSE-SAUCE 

Gorgonzola, Cheddar, Parmesan und milder Gouda 

TORTELLINI IN 4 CHEESE SAUCE 
Gorgonzola, cheddar, parmesan and mild gouda 

 € 15,50 

   

LINGUINE PESTO ROSSO 
in feinem hausgemachtem rotem Pesto mit konfierten 
Cocktailtomaten und gerösteten Pinienkernen 

LINGUINE PESTO ROSSO 
in fine homemade red pesto with confit cocktail tomatoes and  
roasted pine nuts 

  € 13,50 

  



 

FLEISCHGERICHTE 
MEAT DISHES 

 

GEGRILLTES RUMPSTEAK (250 G) 
mit Pommes frites, Kräuterbutter und Salat vom Buffet 

RUMPSTEAK 
with French fries, herb butter and salad from the buffet 

 € 32,50 

   

GEGRILLTE LAMMKOTELETTS IM KRÄUTERMANTEL 
auf mediterranem Cherrytomatenchutney, 
Rosmarinkartoffeln und Salat vom Buffet 

GRILLED LAMB CHOPS WRAPPED IN HERBS 
on Mediterranean cherry tomato chutney, rosemary potatoes  
and salad from the buffet 

 € 29,50 

   

HÄHNCHENROULADE MIT RICOTTA-
SPINATFÜLLUNG 
Frittierte Käse-Reisbällchen und Salat vom Buffet 

CHICKEN ROULADE FILLED WITH RICOTTA AND SPINACH 
Fried cheese rice balls and salad from the buffet 

 € 24,50 

 

  



 

FISCHGERICHTE 
FISH DISHES 

 

GRATINIERTE KAMMMUSCHELN  
auf feiner Hummerschaumsauce, sautiertem Fenchel  
und frittierten Kartoffelchips 

GRATINATED SCALLOPS  
on a fine lobster foam sauce, sautéed fennel  
and deep-fried potato chips 

  € 33,50 

 

 

 

GEGRILLTER OKTOPUS 
auf cremigem Parmesan-Erbsenpüree und  
hausgemachtem rotem Pesto 

GRILLED OCTOPUS 
on creamy Parmesan pea puree and homemade red pesto 

 € 29,50 

  



 

FÜR UNSERE BALD GROßEN GÄSTE 
FOR OUR SOON TO BE TALL GUESTS 

 

MICKY MAUS 
Linguine mit Tomatensoße 

MICKEY MOUSE 
Linguine with tomato sauce 

€ 6,50 

  

FARMER YUMIS 
Pommes-Teller 

FARMER YUMIS 
French fries 

€ 4,50 

  

CHICKEN RUN 
Chicken Nuggets | Pommes frites 
 

CHICKEN RUN 
Chicken nuggets | French fries 

€ 6,50 

  



 

DESSERT 
DESSERT 

 

HAUSGEMACHTES JOGHURT-ERDBEEREIS 
mit frischem Minz-Erdbeerpüree, Erdbeeren und 
hausgebackenem Baiser 

HOMEMADE YOGHURT STRAWBERRY ICE CREAM 
with fresh mint and strawberry puree, strawberries and  
home-baked meringue 

 € 10,50 

   

SCHOKO-LAVAKUCHEN 
mit Vanilleeis, frischen Beeren und Schlagsahne 

CHOCOLATE LAVA CAKE 
with vanilla ice cream, fresh berries and whipped cream 

 € 8,50 

   

GEMISCHTES EIS (3 KUGELN) 
Verschiedene Sorten 

MIXED ICE CREAM  

Different flavors 

 € 5,50 

 

 
  



 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
SOFT DRINKS 

 
Selters Mineralwasser – Classic / Leicht / Naturell 0,25 l € 2,50 
 0,70 l € 6,50 

Coca-Cola1, Coke light1, Coke Zero1, Fanta Orange1, Sprite 0,20 l € 2,50 

 0,40 l € 4,50 

Hachenburger Kalter Kaffee 0,33 l € 3,30 

Saftschorle 0,20 l € 2,50 
 0,50 l € 4,50 

Apfelsaft, Orangensaft 0,20 l € 2,50 

Traubensaft, Sauerkirschnektar, Bananennektar, 
Johannisbeernektar, Tomatensaft 

0,20 l € 2,50 

Schweppes Tonic Water2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Bitter Lemon2 0,20 l € 2,60 

Schweppes Ginger Ale 0,20 l € 2,60 

 
 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN 
 
Wassermelone-Minze, Maracuja-Limette, Waldfrucht 0,30 l € 5,50 

 
 
1 enthält Farbstoffe | 2chininhaltig 

  



 

BIERE 
BEERS 

 

BIERE VOM FASS 

Hachenburger Pils 0,2 l € 2,20 
 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Weizen 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Zwickel 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Helles 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Westerwald Bräu 0,3 l € 3,30 
 0,5 l € 5,10 

Radler 0,3 l € 3,30 

Cola-Bier 0,3 l € 3,30 

 
 

BIERE AUS DER FLASCHE 

Hachenburger Weizen alkoholfrei 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Hachenburger Radler alkoholfrei 0,33 l € 3,30 

Paulaner Weizen dunkel 0,5 l € 5,10 

Hachenburger Malzbier 0,33 l € 3,30 

 



 

HEIßGETRÄNKE 
HOT BEVERAGES 

 
Tasse Kaffee € 2,50 

Kännchen Kaffee € 4,50 

Tasse entkoffeinierter Kaffee € 2,50 

Kännchen entkoffeinierter Kaffee € 4,50 

Tasse Tee – Bitte erfragen Sie unsere Sorten € 2,20 

Kännchen Tee € 3,90 

Heiße Schokolade € 2,80 

Espresso € 2,30 

Cappuccino € 3,00 

Milchkaffee € 3,00 

Latte Macchiato € 3,00 

 
 


